Termo de Referéncia para Contratagio de Servicos de Terceiros - Pessoa Juridica

Em consonancia com o Plano de Acdo para cofinanciamento do Governo Estadual
apresentado ao Estado recurso captado através do LOA e PROGRAMA AVANCAR - Recurso
Extraordinario, para a realizagdo de oficinas com as familias acompanhadas no CRAS. Dentro
do plano de trabalho, estdo previstas 2 oficinas/cursos de Culinaria: aproveitamento de
alimentos, visando atender um total aproximado de 50 participantes, com duragao de 16 horas
cada turma. O profissional deverd ser habilitado para execucdo do servico. Os insumos
necessarios para a confecgio das receitas ficardo a cargo da contratada.

O objetivo da atividade ¢é orientar sobre uma alimentagdo saudavel, orientagdes de
preparo dos alimentos, desta forma serdo realizadas receitas com alimentos disponiveis em casa
e que sdo disponibilizados na cesta basica concedida como Beneficio Eventual - BE.
Ressalta-se que as datas poderdo ser adequadas a depender das necessidades do servigo. As
oficinas acontecerdo em espago a combinar os equipamentos e utensilios domésticos serao

ofertados pelo municipio.

Alpestre, 01 de setembro de 2023.
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